
Nos Chocolats
de 

Pâques

Praliné (amandes, noisette, sucre, beurre de cacao, pâte de
cacao, chocolat lait 38 % cacao minimum (sucre, poudre de

lait entier, beurre de cacao, pâte de cacao, émulsifiant :
lécithine de soja, arôme naturel de vanille), couverture lait 38
% ou noir 70 % cacao minimum (sucre, poudre de lait entier,

beurre de cacao, pâte de cacao, émulsifiant : lécithine de
soja, arôme naturel de vanille).

Turbinés Amandes

A consommer de préférence avant mi-Mai

Sucre, fèves de cacao, noisettes, amandes,
beurre de cacao, lait entier, beurre concentré,

lécithine de tournesol, éclats de fèves de cacao
torréfiées, vanille, extrait de malt d’orge.

Œufs de Pâques emballés
Sucre, fèves de cacao, noisettes, beurre de
cacao, lait entier en poudre, beurre, agent

d'enrobage (maltodextrine, gomme schellac),
lécithine de soja, vanille.

Œufs nougatine

 Praliné (amandes, sucre, beurre de cacao, pâte de
cacao, chocolat lait 38 % cacao minimum (sucre,

poudre de lait entier, beurre de cacao, pâte de cacao,
émulsifiant : lécithine de soja, arôme naturel de vanille)),
couverture noir 70% cacao minimum (sucre, beurre de
cacao, pâte de cacao, émulsifiant : lécithine de soja,

arôme naturel de vanille)

Œuf praliné amande noir
Gianduja (noisettes, sucre, poudre de entier lait,
beurre de cacao, poudre de cacao, émulsifiant :

lécithine de tournesol), couverture lait 38 % cacao
 minimum (sucre, pâte de cacao, beurre de cacao,

poudre de lait entier, émulsifiant : lécithine de soja,
arôme naturel de vanille)

Œuf gianduja noir 
Praliné (noisette, sucre, beurre de cacao, pâte de cacao,
chocolat lait 38 % cacao minimum (sucre, poudre de lait

entier, beurre de cacao, pâte de cacao, émulsifiant :
lécithine de soja, arôme naturel de vanille), couverture lait

38 % cacao minimum (sucre, pâre de cacao, beurre de
cacao, poudre de lait entier, émulsifiant : lécithine de

soja, arôme naturel de vanille)

Œuf praliné noisette lait

 Praliné (amandes, noisettes, sucre, beurre de cacao, pâte de
cacao, chocolat lait 38 % cacao minimum (sucre, poudre de lait

entier, beurre de cacao, pâte
 de cacao, émulsifiant : lécithine de soja, arôme naturel de

vanille), biscuit émietté (farine de blé, sucre, graisse végétale
(tournesol, colza), matière grasse laitière anhydre,

 sucre du lait, protéine du lait, sel, extrait de malt (orge),
poudre à lever E500ii, émulsifiant : (lécithine de tournesol

antioxygène : E306): couverture lait 38 %, cacao
 minimum (sucre, pâte de cacao, beurre de cacao, poudre de

lait entier, émulsifiant
 lécithine de soja, arôme naturel de vanille)

Œuf praliné croustillant lait 

Gianduja (noisettes, sucre, poudre de lait entier,
beurre de cacao, poudre de cacao, émulsifiant :

lécithine de tournesol); couverture lait
 38 % cacao minimum (sucre, pate de cacao, beurre

de cacao, poudre de lait entier, émulsifiant : lécithine
de soja, arôme nature de vanille)

Œuf gianduja lait

Sucre, sirop de glucose, gomme arabique, sucre
inverti, arômes et jus de concentré de fruits, gélifiant
(pectine), acidifiant (acide citrique), amidon de riz et

de pomme de terre, agents d'enrobage (cire
d'abeille, cire de carnauba), colorants (E100, E120,

E132, E133, E160a, E160c, E162).

Tendresse Fruit

Intérieur caramel (sucre, crème UHT 35 %, glucose, sel,
couverture lait 38 % cacao minimum (sucre, poudre de
lait entier, beurre de cacao, pâte de cacao, émulsifiant:

lécithine de soja, arôme naturel de vanille)).
 couverture lait 38 % cacao minimum (sucre, poudre de
lait entier, beurre de cacao, pâte de cacao, émulsifiant :

lécithine de soja, arôme naturel de vanille).

Œuf caramel 

Œufs de Pâques Praliné

Fritures
Pâte de cacao, saccharose, pur beurre de

cacao, lait en poudre 26% et 0% de matière
grasse, lécithine de soja et de tournesol,

vanille.

Pâte de cacao, saccharose, pur beurre de cacao,
lait en poudre 26% et 0% de matière grasse,

lécithine de soja et de tournesol, vanille, praliné
(saccharose 50%, amande 25%, noisette 25%)

Friture Pâques Fourrée Mer
Praliné (amandes, noisette, sucre, beurre de cacao, pâte de cacao, chocolat lait 38 % cacao minimum (sucre, poudre

de lait entier, beurre de cacao, pâte de cacao, émulsifiant : lécithine de soja, arôme naturel de vanille)), couverture lait
38 % ou noir 70 % cacao minimum (sucre, poudre de lait entier, beurre de cacao, pâte de cacao, émulsifiant :

 lécithine de soja, arôme naturel de vanille)

Friture Pâques Fourrée Terre

Cloche pralinéTurbinés Noisettes
Noisettes romaines, chocolat noir 72 % (Pâte de
cacao, saccharose, beurre de cacao, émulsifiant :
lécithine de soja, vanille naturelle en poudre) OU
chocolat lait 42 % ( saccharose, beurre de cacao,

lait en poudre 26 % MG, pâte de cacao, lait en
poudre 0 % MG émulsifiant, lécithine de soja),

sucre glace, poudre de caco.

Amande ; chocolat noir 85 % cacao de
Madagascar ou chocolat lait 42 % (saccharose,

beurre de cacao, lait en poudre 26 % MG, pâte de
cacao, lait en poudre 0% MG, émulsifiant :

lécithine de soja), 15 % sucre de canne, poudre de
cacao

Conservez vos
chocolats dans un

endroit frais et sec,
entre 15 et 18°C. Friture Pâques Orange

Couverture blanche 29% cacao minimum (sucre, beurre
de cacao, poudre de lait entier, émulsifiant : lécithine

de soja, arôme naturel de vanille, arôme naturel
d’orange, colorant E160e)

Sujets “Les douceurs Coréennes”
Pigments : Noir E153, Rose E120, Bleu E132, Jaune E102, Or E172, Orange E110, Bleu E133, Marron E102 +E122 +

E132, pâte d’amande 23%, Œufs feuilletés jaunes : sucre, sirop de glucose, amandes, noisettes, eau, colorant
caramel pour le feuilletage.

Sucre, lait entier en poudre, maltodextrine, concentré de carthame, lécithine de tournesol, gomme shellac,
extrait naturel de vanille. Traces possibles d’arachides, soja, gluten.

Feuille de transfert pour impression alimentaire : beurre de cacao, sucre, colorant(s) : E172, E153, E120, E133.
Peut contenir des traces de soja et lait. A conserver à l’abri de la lumière et de l’humidité.


