
Nos Produits
Artisanaux

Les Ganaches

Palet Or
Café Saint Domingue
infusé dans la crème

liquide sur chocolat noir
58%, sucre inverti et
sorbitol, enrobage

chocolat noir 72%, feuille
d’or 22 carats

Cappuccino
Café Saint Domingue
infusé dans la crème

liquide sur chocolat lait
42%, sucre inverti,

enrobage chocolat lait
42%

Thé Vert 
au Jasmin

Thé vert au jasmin infusé
dans la crème liquide sur

chocolat pur cru
madagascar 62%, sucre

inverti et sorbitol,
enrobage chocolat noir

72%

Gingembre
Gingembre frais infusé
dans la crème liquide
sur chocolat noir 58% ,
sucre inverti et sorbitol,
enrobage chocolat noir

72%

Nature
Crème liquide sur
chocolat pur cru

Papouasie et pur cru
Saint Domingue, sucre

inverti et sorbitol,
enrobage chocolat noir

72%

Palet Pure Origine
Ganache noire, ganache
lait (crème UHT 35%),
sucre, beure de cacao,

pâte de cacao, lécithine
de soja, poudre de lait
entier, arôme naturel de
vanille. Couverture selon

l’origine du chocolat.

Miel
Crème liquide sur

chocolat noir 58%, miel de
châtaigner, enrobage

chocolat noir 72%

Verveine
Infusion de feuille de
verveine dans crème

liquide sur chocolat noir
58%, enrobage chocolat

noir 72%

Cassis
Purée de cassis et crème
de cassis 15° sur chocolat

noir 58%, enrobage
chocolat noir 72%, sucre

inverti

Pistache
Crème liquide sur

chocolat lait 42%, pâte de
pistache,  enrobage
chocolat noir 72%,ou
chocolat au lait 42%

Les Pralinés

Rocher
Praliné amandes et
noisettes, amandes

hachées grillées, enrobage
chocolat noir 72% et
chocolat au lait 42%

Poivre
Voatsiperifery

Praliné tout amande/sucre
cuit au poivre

Voatsiperifery de
Madagascar enrobage

chocolat noir 72% 

Palet praliné
Praliné amandes et
noisettes, enrobage
chocolat noir 72% et
chocolat au lait 42%

Pavé Giffois
Praliné amandes, noisettes,

sucre, beurre de cacao,
pâte de cacao, biscuit
émietté (farine de blé,

graisse végétale) enrobage
chocolat noir 70% et
chocolat au lait 38%

Pralin Amande
Sucre cuit et amandes

torréfiées, chocolat noir ou
lait (sucre, fève de cacao,
beurre de cacao, lécithine
de soja, extrait naturel de

vanille, lait entier en
poudre)

Praliné Sarrasin
Amande

Praliné tout amande, sucre
cuit et sarrasin concassé,

enrobage chocolat noir 72%
et chocolat au lait 42%

Grué Cru
Praliné amandes et

noisettes, fève de cacao
concassée non torréfiée,

enrobage chocolat noir 72%
et chocolat au lait 42%

Nougatine
Praliné amandes et
noisettes,plaque de
nougatine, cannelle,

enrobage chocolat noir 72%
et chocolat au lait 42%

Les Pâtes d’Amandes

Citron vert amande
praliné

Pâte d’amande au jus et
zeste de citrons verts sur

praliné amandes/noisettes
et sucre cuit, enrobage

chocolat noir 72% 

Blanc Grand
Marnier

Pâte d’amande à 50%,
Grand Marnier, enrobage

chocolat blanc 30%

Cardamome
Pâte d’amande 50%,

brisure de nougat,
cardamome, enrobage
chocolat noir 72% et
chocolat au lait 42%

Bûchette
Pâte d’amande 50%,

enrobage chocolat noir
72% et chocolat au lait

42%

Emeraude
Pâte d’amande pistache (amande,
sucre, trimoline, glucose, stabilisant:

glycérol-sorbitol, amande amère, eau,
pâte de pistache (pistache 48%, sucre,

eau, sucre liquide, arôme, colorant:
complexe cuivrique de chlorophyle et
de chorophyline, luteine)), enrobage

chocolat noir 70% 

Mais aussi...

Nocciola
Noisette grillées broyées,

noisette, enrobage
chocolat au lait 42% et

chocolat noir 72%

Gianduja
Crème de noisettes,

couverture chocolat au
lait 42% 

Noiselle
Pâte de noisette

piémontaise IGP, chocolat
lait 42%, enrobage
chocolat lait 42%

Caramel
Crème liquide, sucre,

glucose, enrobage
chocolat noir 72% et

chocolat lait 42%

Noisettes
Noisettes romaines
grillées, sucre cuit,

enrobage chocolat au lait
42%, chocolat noir 72%,

chocolat blanc 30%

Mandarine
Pulpes de fruits

(mandarine, poire, abricot
orangé de Provence),

sirop de glucose, acide
citrique, pectie, enrobage

chocolat noir 72%

Nougat
Nougat blanc aux

amandes, enrobage
chocolat noir 72%

Pralinoix
Pâte de noix, saccharose,

enrobage chocolat noir
72%

Chocolat à croquer

Mendiant
Palet de chocolat au lait

42% ou chocolat noir 72%,
pistache, amande, raisin,

écorce d’orange

Gingembrette
Couverture noir 70%,

gingembre, sucre, sirop de
glucose

Pic Amande
Amandes, 

couverture noir 70%

Demi tranche 
Couverture noir 70%,

orange, sucre, sirop de
glucose

Florentin 
Crême UHT 35%,

sucre, miel, sirop de
glucose, orange,

bigarreaux, amandes
grillées effilées, eau,
beurre, couverture
noir 70% minimum.

Langue Noir
Palet de chocolat 72%, feuille

d’or 22carats

Langue Lait
Palet de chocolat 72%, feuille

d’or 22carats

Aiguillette
Orange et Citron

Ecorce de citron confit et
écorce d’orange confite,

enrobage noir 72%

Ganache noire, ganache lait
(crème UHT 35%) sucre, beurre

de cacao, pâte de cacao lécithine
de soja, poudre de lait entier,

arôme naturel de vanille.
Couverture selon l’origine du

chocolat 

Pulpe du fruit (abricot, myrtille, fraise, mangue,
framboise, poire, pêche, cassis, mandarine), pulpe de
poire, sucre, glucose, pectine, arôme naturel du fruit,

acide tartrique.

Pâtes de fruit 

 Amande, Melon confit, sucre, blanc
d'œuf, azyme. Fabrication Artisanale.

Calissons

Chocolats 
Pures Origines 


